
 

 

 

 
TERRAZZE DELL’ETNA 
RANDAZZO / SICILIA 

 

 

CARUSU ETNA 

ROSSO 

VITIGNO 
80% Nerello Mascalese 

20% Nerello Cappuccio 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Misto alberello/spalliera 

 

ETÀ VIGNE 
10-30 anni 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Esame Visivo: Colore rosso rubino intenso con riflessi 

granati  

Esame Olfattivo: Naso elegante e speziato, con 

importanti note di lacca perfettamente amalgamate 

con i frutti rossi maturi e la speziatura  

Esame Gustativo: In bocca è subito pronto e 

confidente; i tannini, sempre importanti, sono rotondi 

e gentili con un finale leggermente etereo 

TIPOLOGIA TERRENO 
Vulcano-lavico 

 

VINIFICAZIONE 
Macerazioni lunghe e 

controllate 

 

AFFINAMENTO 
6 mesi in legno e almeno 

12 mesi in bottiglia 

ABBINAMENTI 
Ottimo con carni rosse o bianche ben condite. Si 

accosta perfettamente a formaggi di media 

stagionatura, pesce di roccia, zuppa e tonno. 


